
Suppen

Vorspeisen&Salate

Brotzeit & Bayrisches

Inklusivpreise 

€
Tomatencremesuppe    6,20

mit frischem Basilikum

Klare Rinderbrühe – kräftig im Geschmack 6,20
mit Grießnockerl & Schnittlauch

Tomaten & Mozzarella - „Caprese“ 11,00
mit frischem Basilikum & Balsamicodressing

Norwegischer Räucherlachs – zu einer kleinen Rose gedreht 11,50
auf Reiberdatschi mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich & Salatsträußerl

Schäfers Geschichte 16,50
Ziegenkäserolle mit Thymian-Honig gratiniert, 
dazu bunte Blattsalate in Kräuter-Senfdressing

Altbayrischer Brotsalat 16,50
Knackige Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratenem Speck, 
Bauernbrot, Schafskäse, Zwiebeln  & Pilzen 

Salat „Leib & Seele“ - kleine oder große Portion 12,90 / 16,90
Verschiedene Blattsalate in Kräuter-Senfdressing 
mit gebratener Hühnerbrust & Pilzen

Schmankerlsalat 18,80
Variation von bunten Marktsalaten in Kräuter-Senfdressing 
mit gegrillten Rinderlendenscheiben & geschrotetem Pfeffer

Obazda – vom Camenbert, Brie, Butter, Kümmel & Paprikapulver 9,90
mit roten Zwiebeln & dunklem Bauernbrot

Münchner Wurstsalat – von der Regensburger 9,90
mit Essiggurke, roten Zwiebeln & dunklem Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat 10,90
mit Zwiebelringen, Streifen vom Emmentaler Käse & dunklem Bauernbrot

Kleine Käsevariation 10,90
mit Peperoni, Oliven, Butter & Brotkorb

Nürnberger Rostbratwürstel – 6 Stück 11,50
mit Faßsauerkraut, scharfem Senf & dunklem Bauernbrot

Kalter Schweinsbraten – dünn aufgeschnitten 12,20
mit Essiggurke, Meerrettich, Zwiebeln & Brotkorb

„Leib & Seele“ Brotzeitbrett'l 16,50
verschiedene Schmankerl aus der Brotzeitküche
mit Essiggurke, Tomaten, Zwiebeln, Butter & Brotkorb



Vegetaris ch, Fisch & Fleis ch
€

Spaghetti „aglio e olio“ 9,50
mit Tomaten, geröstetem Knoblauch, Pepperoncini, Olivenöl & geriebenem Parmesan

Teigtascherl – vegetarische Füllung 13,50
in Salbeibutter geschwenkt mit Kirschtomaten & frischen Kräutern

Veganes Kichererbsen-Gemüse-Curry 14,90
mit gebratenem Räuchertofu & Duftreis

Zanderfilet - in der Kartoffelkruste 22,50
auf Weißweinsauce mit buntem Gemüse der Saison 

Wiener Schnitzel vom Kalb – goldgelb gebacken 26,50
mit Bratkartoffeln, Zitrone & Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten – aus der Rinderlende (ca. 220g) 28,50
mit Röstzwiebeln & Bratkartoffeln 

Extras
Kleiner bunter Beilagensalat 4,80

mit Kräuter-Senfdressing 

Portion Bratkartoffeln 4,20

Portion Pommes Frites 4,20

Portion Basmati-Reis 3,60

Drei Stück Apfelkücherl -  goldgelb gebacken 6,80
in Zimtzucker gewendet mit Vanilleeis & Sahne 

Kaiserschmarr’n – hausgemacht nach altem Rezept, schön karamellisiert 12,50
mit Mandeln, Rosinen & Puderzucker, 
dazu Apfelmus & Zwetschgenröster

Dessert

Inklusivpreise

Hauptgänge

Eissorten
€

Schokolade
Vanille je Kugel
Erdbeere 2,00
Zitrone 
Walnuß

Gemischtes Eis
€

Affogato - Vanilleeis mit Espresso 4,00

Eisbecher - 3 Kugeln Eis (eigene Wahl) 6,00

Portion Sahne 0,80    


